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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: gennemgået tilberedningsmetoder og
vejledt om regler for varmbehandling til mindre end 75 grader
C. Personale oplyser at der p.t. ikke foretages andet end
traditionel opvarmning til min. 75 grader C.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: adskillelse
imellem fødevaregrupper samt imellem opvask og fødevarer,
gennemgået nedkølingsmetoder, placering af kummefryser i
kælder, køletemperaturer og faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøringskontrol af køkken med overflader og
andet udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Vejledt om regler for
dokumentation/risikoanalyse for tilberedning/opvarmning til
andet end 75 grader C.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risiko-analyse og dokumentation for udført kontrol af:
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling, for
året 2017.
Vejledt konkret om brug af skema i papir til børnepersonale,
ved fravær af køkkenansvarlig og ved overgåelse til elektronisk
egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af det økologiske spisemærke med økologiprocent
60-90 % er overholdt. Dette er kontrolleret udfra, forekomst af økologiske fødevarer i køkkenet,
balanceopgørelse imellem indkøb af konventionelle -og økologiske fødevarer samt anprisning med sølv-mærke,
ingen anmærkninger.


