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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: placering af fødevarer med -og uden
kølekrav, målemetode af kernetemperatur, adskillelse imellem
fødevarer, nedkølingsmetode og faciliteter til hygiejnisk
håndvask og et passende antal vaske iøvrigt.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af tørvarelager, køkken med
overflader og køleskabe samt opvaskeafsnit.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: dokumentation for udført kontrol af:
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling fra
sidste besøg til dags dato.
Vejledt om opdatering af egenkontrolprogram.
Vejledt generelt og drøftet løsningsforslag, for dokumentation
ved fravær af køkkenpersonale.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger. Ansatte der tilvirker fødevarer er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent: 60-90 % er
overholdt. Kontrolleret udfra forekomst af økologiske fødevarer
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og balanceopgørelse imellem indkøb af økologiske -og konventionelle fødevarer(økologi-procent), ingen
anmærkninger.


